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Showroom au 46 ruelle Victorin LUREL à Vieux-Habitants

MAISON LAFUM֤ÉE a pour vocation de prioriser l’économie en
circuit court pour valoriser les produits locaux de la région
Guadeloupe dans le respect de l’environnement. 
Nous utilisons des bouteilles en verre ou en matière végétale
recyclables

Fabriqué en Guadeloupe
Fabrication artisanale

Après plusieurs années de recherche, MAISON LA FUMÉE
fondée en famille en 2020 est née d’une véritable passion pour
le bon goût fumé des aliments.

Notre savoir-faire et nos compétences reposent sur l’amour du
goût de son fondateur Marc PATUROT qui a réussi à se
démarquer et qui ne cesse de surprendre par ses compositions
insolites artisanales.

MAISON LA FUMÉE a pour objectif de bousculer les
habitudes alimentaires en combinant les épices et les produits
locaux de manière innovante mais aussi traditionnelle.

Notre philosophie : Proposer des produits de qualité dans une
recherche constante de nouvelles saveurs avec un concept
original.

Prix coup de cœur de la presse au salon de la Gastronomie des
Outre mer et des cuisines du monde sur la liqueur maracudja
fumé “LE REGRET” en janvier 2022.
Médaille d’argent sur la liqueur citron vert/vanille au concours
International spirits selection à TREVISE en ITALIE en
octobre 2023

A PROPOS DE NOUS



FWIT CITRON VERT/VANILLE

LE REGRET

Boisson alcoolisée fumée 26%

Boisson alcoolisée au maracudja fumé 20.8%

MEDAILLE : ARGENT

CONCOURS : PRIX COUP DE COEUR DE LA
PRESSE AU SALON DE LA GASTRONOMIE DES
OUTRE MER ET DES CUISINES DU MONDE
2022

CONCOURS : SPIRITS SELECTION  À TREVISE
EN ITALIE OCTOBRE 2023

BEST SELLERS
B o i s s o n s  a l c o o l i s é e s  p r i m é e s



Boissons alcoolisées fumées
Nos parfums 

Sous réserve de disponibilité

Citron vert/vanille 26%
Citron/gingembre 18,8%

Goyave épicée 18,7%
Ananas/CBD 18,7% 

Passion piment 17,2%
Tamarin 15,7%

Mandarine 15,4%
Ananas/vanille 13,3%

Mangue 10,2% 



KREYOLITO 15,2%

Boisson alcoolisée Citron
menthe fumé façon mojito



 Spice’ All
Le premier Spice fumé (rhum épicé fumé)  est un rhum ambré mis en

macération pendant 1 an avec des épices subtilement fumées.
 Une recette unique appréciée par les consommateurs de rhum et de

spiritueux 
Ces ingrédients apportent des nouvelles sensations et des goûts très

puissants et agréablement gourmands.
Disponible uniquement de Janvier à Février durant la période de Carnaval.
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